DOLMEN Desenvolvimento Local e Regional

g
Sabores do P

Entre 20 e 23 de novembro, decorre na FIL | Parque das Nacgles, a Portugal Agro, Feira
Internacional das Regides, da Agricultura e do Agro Alimentar.

Prosseguindo a estratégia de valorizacdo dos recursos endégenos do territério, a Dolmen estard
presente nesta Feira, estando integrada no espa¢co da Comunidade Intermunicipal do Tamega e
Sousa, no Pavilhdo das Regides.

Ao longo do evento propiciaremos momentos de degustacdo dos produtos de referéncia do
Territério Douro Verde, de acordo com a seguinte programagao:

Sabores do Douro Verde: Amarante

Dia 20 | 16h30-18h30m | Stand Dolmen | Espaco CIM Tamega e Sousa | Pavilhdo 3

Produtos em destaque: vinhos, fumeiro, mel das serras do Mardo e da Aboboreira e docaria
conventual.

Sabores do Douro Verde: Baidao
Dia 21 | 16h30-18h30m | Stand Dolmen | Espaco CIM Tamega e Sousa | Pavilhdo 3 -
Produtos em destaque: vinhos, espumantes de vinho verde, fumeiro e Biscoito da Teixei

Sabores do Douro Verde: Cinfaes /
Dia 22 | 15h-17h | Stand Dolmen | Espago CIM Tamega e Sousa | Pavilhdo 3 /
Produtos em destaque: vinhos, compotas, biscoitos e bolos de manteiga.

Sabores do Douro Verde: Marco de Canaveses
Dia 22 | 17h30m-19h30m | Stand Dolmen | Espaco CIM Tamega e Sousa | PaV|Ihao 3
Produtos em destaque: vinhos, fumeiro, broa de milho, biscoitos Durienses ga fatias do Freixo.

Sabores do Douro Verde: Resende
Dia 23 | 16h-18h | Stand Dolmen | Espaco CIM Tamega e Sousa | PaV|Ihao 3
Produtos em destaque: vinhos, licores, compotas e cavacas de Resende.

Vinhos do Douro Verde

Dia 22 | 12h-14h | Espago Gastronomia Viva | Pavilhdo 3

Considerando ainda a relevancia que a producdo vinicola tem no Territério Douro Verde e a
crescente qualidade que tem vindo a ser sucessivamente reconhecida e premiada, realizaremos
provas de vinhos, a decorrer em simultdaneo com as atividades de showcooking previstas:

Gastronomia Viva

Dia 22 | 12h-14h | Espago Showcooking | Pavilhdo 3

Floresta Viva - Cogumelos da Floresta Viva com o Chef Hernani Ermida

Restaurante Pensdo Borges | Restaurante de Tormes da Fundagdo Eca de Queiroz

Sabores e TradicOes de Baido e do Douro Verde: Bazulaque (acorda de miudos de anho);
Pasteldo de Salpicdo; Lombo de Porco em Vinha d'Alhos; Peixinhos da Horta e Creme de
Agua Queimado.
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Marco: Alameda Dr. Miranda da Rocha, 266 | 4630-200 Marco de Canaveses || Tel. +351 255 521 004 || GPS: 41.186226° -8.149097°
Baido: Rua de Camdes, 296 | 4640-147 Baido || Tel. +351 255 542 154 || GPS: 41.160589° -8.036044°
Amarante: Av. General Silveira, 59 | 4600-017 Amarante || Tel. +351 255 100 025 || GPS: 41.267965° -8.078355°
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